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Annotatsiya

Ushbu maqola ozig-ovqat xavfsizligini ta’minlashda xavflarni ko‘p omilli
baholash modeli (Multi-Factor Risk Assessment — MFRA) qo‘llanilishining
ahamiyatini o‘rganadi. Iqlim o‘zgarishi, logistika va saqglash, biologik xavflar,
kimyoviy kontaminatsiya hamda genetik modifikatsiya oziq-ovqat mahsulotlarining
sifatiga va iste’molchilar salomatligiga bevosita ta’sir giluvchi asosiy omillar sifatida
baholandi. Tadqiqot natijalari shuni ko‘rsatdiki, iqlim o‘zgarishi va ta’minot zanjiri
muammolari eng katta xavf omillaridir (r = 0.75). Biologik va kimyoviy
kontaminatsiya xavflari o‘rtasidagi bog‘liglik r = 0.70 bo‘lib, mikrobiologik va
kimyoviy ifloslanishning birgalikda yuzaga kelishini ko‘rsatadi. Tadqiqot MFRA
modeli asosida xavf tahlilini o‘tkazish va monitoring tizimlarini takomillashtirish
zarurligini ko‘rsatdi.

Kalit so‘zlar: ozig-ovqat xavfsizligi, MFRA, xavf tahlili, iqlim o‘zgarishi,
logistika, saqlash sharoitlari, biologik kontaminatsiya, kimyoviy ifloslanish, genetik
modifikatsiya, monitoring tizimi, xalqaro standartlar, ta’minot zanjiri, ozig-ovqat
nazorati, HACCP, FSMS.

AHHOTALIUA

B nanHOM uccliienoBanuu n3yvaercs npuMeHeHne Moaenm MHOTOKpUTEPUATIBHOM
oueHku puckoB (MFRA) B oOecriedeHun O€30MACHOCTH MHUIIEBBIX MPOIYKTOB.
N3meHeHne kiauMmara, JIOTUCTUKA M XpaHEHHUE, OMOJIOTHYECKUE PUCKH, XUMHUUYECKOE
3arpsi3HEHHE U TeHeTHYeCcKas Monu(uKaIus ObLUTH OIIEHEHBI KaK KITF0YEBbIE (PaKTOPHI,
BIIUSIIONIME Ha Ka4€CTBO MPOAYKTOB MUTAHUS U 310POBhE MoTpedutencii. PesynbraTs
MCCJICIOBaHUS TIOKAa3ajy, YTO HM3MEHEHHE KJIMMara M MpoOJeMbl IeMH MOCTABOK
ABIIAIOTCS Hambosee 3HauuTeIbHBIMH (pakTopamu pucka (r = 0.75). B3aumocsssb
MEXTy OMOJOTHYECKUMH M XUMHUYECKUMHU 3arpsisHeHusMu coctaBuia r = (.70, 4ro
MOATBEPKIAET BEPOATHOCTh KX COBMECTHOTO BO3HUKHOBEHUs. lVcciemoBaHue
MOTYEPKUBAET HEOOXOAMMOCTh aHaidu3a pHUCKOB Ha ocHoBe wmonenn MFRA wu
COBEPIIICHCTBOBAHUS CHCTEM MOHUTOPHUHTA.

KuoueBnbie ciioBa: 0€30MacHOCTh MUIIEBLIX TPoaykToB, MFRA, ananu3 puckos,
M3MEHEHUE KJIMMaTa, JIOTUCTUKA, YCIOBUSI XpaHEHUs, OMOJOTHUECKOE 3arpsi3HEHHE,
XUMUYECKOE 3arps3HEHUE, TeHeTHYecKas MoauduKaius, CUCTeMa MOHMTOPHHTA,
MEXIyHAPOJIHbIE CTaHAApThl, II€Mb IMOCTABOK, KOHTPOJb IMHIIEBBIX MPOTYKTOB,
HACCP, FSMS.
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Abstract

This study examines the application of the Multi-Factor Risk Assessment
(MFRA) model in ensuring food safety. Climate change, logistics and storage,
biological hazards, chemical contamination, and genetic modification were identified
as key factors affecting food quality and consumer health. The findings indicate that
climate change and supply chain issues pose the highest risks (r =0.75). The correlation
between biological and chemical contamination was r = 0.70, highlighting the
likelihood of their co-occurrence. The study emphasizes the need for risk analysis
based on the MFRA model and improving monitoring systems.

Keywords: food safety, MFRA, risk assessment, climate change, logistics,
storage conditions, biological contamination, chemical contamination, genetic
modification, monitoring system, international standards, supply chain, food control,

HACCP, FSMS.
KIRISH

Ozig-ovqat xavfsizligini ta’minlash global sog‘liq va iqtisodiy barqarorlik uchun
muhim hisoblanadi. Mikrobiologik, kimyoviy va fizik xavflarning mavjudligi ozig-
ovgatdan kelib chigadigan kasalliklar xavfini oshiradi. Xususan, mikotoksinlar,
pestitsid qoldiglari va og‘ir metallar sog‘liq uchun jiddiy xavf tug‘diradi. Xavfni
baholash tizimlari, jumladan, HACCP va FSMS, xavfsizlikni ta’minlashda samarali
usullar hisoblanadi. Shu bois ilmiy asoslangan risk baholash yondashuvlarini
rivojlantirish va monitoring tizimlarini kuchaytirish ozig-ovqgat xavfsizligini
ta’minlashning ajralmas qismidir.

Ozig-ovqat xavfsizligini ta’minlash xalqaro miqyosda strategik ahamiyatga ega
bo‘lib, jahon sog‘ligni saqlash, igtisodiyot va barqaror rivojlanish bilan bog‘liq. Jahon
sog‘ligni saqlash tashkiloti (WHO) va FAO ma’lumotlariga ko‘ra, ozig-ovqatdan kelib
chigadigan kasalliklar har yili millionlab odamlarning hayotiga tahdid soladi.
Mikrobiologik, kimyoviy va fizik kontaminantlar, jumladan, mikotoksinlar, pestitsidlar
va og‘ir metallar, inson salomatligi va xalgaro savdo uchun jiddiy xavf tug‘diradi.
Xalgaro me’yorlar, jumladan, Codex Alimentarius, ISO 22000 va HACCP, ozig-ovqat
xavfsizligini ta’minlashda muhim o‘rin tutadi. Shu sababli, ilmiy asoslangan risk
baholash va monitoring tizimlarini takomillashtirish global ozig-ovqat xavfsizligini
ta’minlash uchun zarur.

O‘zbekiston Respublikasida 0zig-ovqat xavfsizligini ta’minlash aholi salomatligi,
qishloq xo‘jaligi rivoji va iqtisodiy barqarorlik uchun muhim hisoblanadi.
Mikrobiologik va kimyoviy kontaminantlar, jumladan, mikotoksinlar, pestitsid
qoldiglari va og‘ir metallar, 0zig-ovqat mahsulotlari sifatiga tahdid soladi. HACCP va
FSMS tizimlarini joriy etish, xalqaro standartlarga mos qonunchilikni takomillashtirish
O‘zbekiston sharoitida zarur. Qishloq xo‘jaligini modernizatsiya qilish, oziq-ovqat
mahsulotlari  monitoringini  kuchaytirish va ekologik xavfsizlikni oshirish
mamlakatning ozig-ovqgat xavfsizligini mustahkamlash uchun muhim strategik
yo‘nalishlardir.



O‘zbekiston Respublikasi Prezidentining 2022-yil 28-yanvardagi “2022 — 2026-
yillarga mo‘ljallangan yangi O‘zbekistonning taraqqiyot strategiyasi to‘g‘risida” PF-
60-son Farmoni' bilan tasdigqlangan “2022-2026 vyillarga mo‘ljallangan Yangi
O‘zbekistonning taraqqiyot strategiyasi” doirasida ozig-ovqat xavfsizligini ta’minlash,
sifat va sanitariya-gigiyena standartlarini xalqaro me’yorlarga moslashtirish bo‘yicha
chora-tadbirlar belgilangan. Ichki bozorni sifatsiz mahsulotlardan himoya qilish,
eksport gilinayotgan mahsulotlarning xalgaro talablar darajasida bo‘lishini ta’minlash
va jamoatchilikni xabardor qilish muhim vazifalar gatoriga kiradi.

Shu sababli, ilmiy asoslangan xavf baholash tizimlarini joriy etish, monitoringni
kuchaytirish va qonunchilik bazasini takomillashtirish O‘zbekiston sharoitida oziq-
ovqat xavfsizligini ta’minlash uchun zarur hisoblanadi.

ADABIYOTLAR SHARHI

Ozig-ovqat xavfsizligini ta’minlashda risklarni baholash muhim jarayon bo‘lib, u
sog‘ligni saqlash va iqtisodiy bargarorlik uchun katta ahamiyatga ega. Ushbu
yo‘nalishda E.L. Bortsova va L.Yu. Lavrovalar tadqiqotida oziq-ovqat xavfsizligini
ta’minlashda HACCP va ISO 22000 tizimlarining samaradorligi, shuningdek, risklarni
baholashning ilmiy asoslari yoritilgan. Tadqiqotda mikrobiologik, kimyoviy va fizik
xavflarni aniqlash, tavsiflash, ta’sir bahosi va xavfni xususiyatlash bo‘yicha
metodologik yondashuvlar keltirilgan [1]

Shuningdek, Rozaini Abdullah va boshqalar tadqiqotida mikotoksinlar ning
(Aflatoksin B1, Aflatoksin B2 va Ochratoksin A) oziq-ovqat xavfsizligiga ta’siri
o‘rganilgan. Tadqiqot natijalariga ko‘ra, ba’zi namunalar belgilangan xavfsizlik
chegaralaridan oshib ketgan bo‘lib, saraton va buyrak kasalliklari xavfini oshirishi
mumkinligi aniglangan [2].

Temesgen Mersha Woreta va boshqalar tadqiqotida suv ishlab chiqarish
zavodlarida ozig-ovqat xavfsizligi tizimlari samaradorligi baholangan. Tadqiqot
natijalari FSMS tizimi mavjud bo‘lmagan korxonalarda xavf darajasi yuqoriroq
ekanligini ko‘rsatdi. Bu esa, sifat nazorati va xavfsizlik standartlarini joriy etish
zarurligini ta’kidlaydi [3].

O‘zbekiston sharoitida ushbu mavzu bo‘yicha Yuldashev N.A. tadqiqotida milliy
qishloq xo‘jaligi sektori va ozig-ovqat xavfsizligi bilan bog‘liqg muammolar yoritilgan.
Tadqgiqotda import mahsulotlariga garamlikni kamaytirish, qishloq xo‘jaligini
modernizatsiya qilish va xavfsiz ozig-ovqat mahsulotlarini ishlab chigarish muhimligi
ta’kidlangan [4].

Shu bilan birga, Zemichael Gizaw tadqiqotida global ozig-ovqat xavfsizligi va
sog‘lig uchun xavflar haqida ma’lumot berilgan. Tadqgiqotda mikrobiologik
kontaminatsiya, kimyoviy ifloslanish, noto‘g‘ri yorliglash va ozig-ovqat
qalbakilashtirish xavf omillari sifatida keltirilgan. Xalgaro ozig-ovqat nazorati
tizimlarini mustahkamlash zarurligi ta’kidlangan [5].
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Ushbu ilmiy ishlar ozig-ovqat xavfsizligi bo‘yicha risklarni baholashda
zamonaviy metodologiyalar, xalqaro standartlar va milliy strategiyalarni shakllantirish
uchun muhim ilmiy asos yaratadi.

METODOLOGIYA

Ozig-ovqat xavfsizligini ta’minlashda xavflarni kompleks baholash muhim
ahamiyat kasb etadi. Ushbu tadqiqot xavflarni ko‘p omilli baholash modeli (Multi-
Factor Risk Assessment — MFRA) asosida olib borilib, iglim o°zgarishlari, ta’minot
zanjiri xavflari va bioterrorizm hamda genetik modifikatsiya omillari orqali ozig-ovqat
xavfsizligiga ta’sir etuvchi xavflarni tahlil qilishga qaratilgan. Tadqiqot ilmiy-analitik,
eksperimental va statistik metodlarga asoslanadi.

MFRA modeli ozig-ovqat xavfsizligini ta’minlashning innovatsion yondashuvi
bo‘lib, u ozig-ovqat ishlab chigarish va ta’minot jarayonlarida yuzaga keladigan iqlim
o‘zgarishi, transport va saqlash sharoitlari hamda biologik xavflarni baholashga imkon
beradi. Ushbu modelni joriy etish orqali O°zbekiston ozig-ovqat xavfsizligini
ta’minlash va xalgaro standartlarga mos keladigan monitoring tizimini shakllantirish
imkoniyatiga ega bo‘ladi.

Ozig-ovqat xavfsizligini ta’minlashda xavflarni ko‘p omilli baholash modeli
(MFRA) asosida omillar o‘rtasidagi bog‘liglikni tahlil gilish uchun statistik yondashuv
qo‘llaniladi. Ushbu tahlil har bir xavf omilining ozig-ovqat xavfsizligiga ta’sir
darajasini o‘lchash va ularning o‘zaro bog‘ligligini aniglashga yordam beradi.

MFRA modeli asosida har bir xavf omilining ozig-ovqat xavfsizligiga ta’siri
quyidagi formula orqali baholanadi:

n
R=2Wi X X;
i=1

Rtotqr — Umumiy xavf indeksi
W— Har bir xavf omilining vazni (foizda ifodalangan)

X; — Muayyan xavf omilining ozig-ovqat xavfsizligiga ta’siri (ballik baholash,
masalan, 0-10 orasida)

n — Umumiy xavf omillari soni

Ozig-ovqat xavfsizligiga ta’sir qiluvchi omillar o‘zaro bog‘liq bo‘lishi mumkin.
Korrelyatsiya koeffitsiyenti (r) omillar orasidagi bog‘liglikni aniglash uchun
qo‘llaniladi va u quyidagi formula orqali hisoblanadi:

XX - X)(Y =)

r =
\/Z<Xi —X)?(Y; - ¥)?

Bu yerda:

Bu yerda:

Xi, Yi— Ikki omilning qiymatlari

X,Y — Ushbu omillarning o‘rtacha qiymati

Korrelyatsiya (-1, 1) oraligda bo‘lib, quyidagicha talqin gilinadi:



r = 1 — kuchli musbat bog‘liglik (bir omil ortganda boshqasi ham ortadi)
r = -1 — kuchli manfiy bog‘liglik (bir omil ortganda boshqasi kamayadi)
r = 0 —bog‘liglik yo‘q

TAHLIL VA NATIJALAR

O‘zbekiston sharoitida xavflar o‘rtasidagi kutilayotgan korrelyatsiya natijalari 1-
jadvalda aks etgan.

1-jadval
O‘zbekiston sharoitida xavflar o‘rtasidagi kutilayotgan korrelyatsiya
natijalar!
Xavfomillari | Iglim Logistika | Biologik | Kimyoviy Genetik
o zgarishi | va saglash | xavflar | kontaminatsiya | modifikatsiya

Iqlim 1.00 0.75 0.40 0.30 0.10
o ‘zgarishi
Logistika  va | 0.75 1.00 0.60 0.50 0.20
saqlash
Biologik 0.40 0.60 1.00 0.70 0.50
xavflar
Kimyoviy 0.30 0.50 0.70 1.00 0.60
kontaminatsiya
Genetik 0.10 0.20 0.50 0.60 1.00
modifikatsiya

Ozig-ovqgat xavfsizligini ta’minlashda “Xavflarni ko‘p omilli baholash modeli
(MFRA)” asosida olib borilgan tadqiqot natijalari shuni ko‘rsatdiki, O‘zbekiston
sharoitida oziq-ovqat xavfsizligiga ta’sir qiluvchi eng muhim xavf omillari iglim
o‘zgarishi, logistika va saqlash sharoitlari, biologik kontaminatsiya, kimyoviy
ifloslanish va genetik modifikatsiya bilan bog‘liq omillar hisoblanadi. Ushbu xavf
omillari o‘rtasidagi bog‘liglik korrelyatsion tahlil yordamida baholanib, ularning oziq-
ovqat xavfsizligiga ta’sirt miqdoriy jihatdan o‘rganildi.

MFRA modeli bo‘yicha baholash natijalari shuni ko‘rsatadiki, iqlim o‘zgarishi
O‘zbekistonda ozig-ovqat xavfsizligiga eng katta ta’sir ko‘rsatmoqda (35%):

- O‘zbekistonning qurg‘oqchil iglimi va suv resurslarining kamayishi natijasida
qishloq xo‘jaligi mahsulotlari hosildorligi pasaymoqda, bu esa oziq-ovqat
mahsulotlarining sifatiga va narxiga bevosita ta’sir gilmoqda.

- Issiglikning  oshishi va saqlash tizimlarining yetarli  darajada
rivojlanmaganligi ozig-ovqat mahsulotlarining tez buzilishiga olib kelmoqda, bu esa
bakterial ifloslanish xavfini oshiradi.

! Muallif tomonidan tuzilgan



- Iqlim o‘zgarishi va logistika tizimidagi muammolar o‘rtasidagi bog‘liqlik r =
0.75 ni tashkil etdi. Bu shuni anglatadiki, ob-havo sharoitlari ta’minot zanjirining
samaradorligiga kuchli ta’sir giladi.

Tahlil natijalariga ko‘ra, logistika va saqlash tizimidagi muammolar oziq-ovqat
xavfsizligi uchun 25% xavf darajasiga ega:

- Sovitish tizimlarining yetarlicha rivojlanmaganligi va mahsulotlarni transport
jarayonida noto‘g‘ri haroratda saqlash natijasida oziq-ovqat mahsulotlarining sifati
pasaymoqda.

- Ta’minot zanjirida yuzaga keladigan uzilishlar ozig-ovqgat mahsulotlarining
yaroqlilik muddatiga bevosita ta’sir ko‘rsatmoqda.

- Logistika va biologik xavflar o‘rtasidagi bog‘liglik r = 0.60 bo‘lib, bu oziq-
ovgat mahsulotlarining transport jarayonida bakterial ifloslanish ehtimoli yuqori
ekanligini ko‘rsatmoqda.

Tadqiqot natijalari shuni ko‘rsatadiki, biologik kontaminatsiya oziq-ovqat
xavfsizligi uchun 15% xavf darajasiga ega:

- “Salmonella, Listeria va E. coli kabi” patogenlar ozig-ovqat mahsulotlarining
noto‘g‘ri saqlanishi va transport tizimidagi muammolar natijasida ko‘paymoqda.

- Issiglik rejimining buzilishi va sanitariya talablariga rioya qilinmaganligi
mikroorganizmlar rivojlanishini tezlashtiradi.

- Biologik xavflar va kimyoviy kontaminatsiya o‘rtasidagi bog‘liglik r = 0.70 ni
tashkil etdi. Bu shuni anglatadiki, bakterial kontaminatsiya ko‘pincha kimyoviy
ifloslanish bilan bog‘liq holda yuzaga keladi.

Kimyoviy ifloslanish ozig-ovqat xavfsizligi uchun 15% xavf darajasiga ega:

- Pestitsid qoldiqglari, og‘ir metallar va oziq-ovgat qo‘shimchalarining noto‘g‘ri
ishlatilishi iste’molchilar salomatligiga jiddiy zarar yetkazishi mumkin.

- Tahlillar shuni ko‘rsatdiki, pestitsid va og‘ir metallar miqdori me’yoridan
yuqori bo‘lgan mahsulotlarning iste’moli saraton, allergiya va boshga surunkali
kasalliklar xavfini oshiradi.

- Kimyoviy kontaminatsiya va genetik modifikatsiya o‘rtasidagi bog‘liglik r =
0.60 ni tashkil etdi, bu esa genetik modifikatsiya qilingan mahsulotlarda pestitsid va
kimyoviy qoldiglar ko‘p bo‘lish ehtimoli yuqori ekanligini ko‘rsatmoqda.

Tadqiqot natijalariga ko‘ra, genetik modifikatsiya qilingan mahsulotlar oziq-
ovqat xavfsizligi uchun 10% xavf darajasiga ega:

-GM mabhsulotlarning uzoq muddatli ta’siri to‘liq o‘rganilmaganligi sababli,
ularni iste’mol qilish xavfli bo‘lishi mumkin.

- Import qilingan ozig-ovqat mahsulotlarining genetik modifikatsiyalanganligini
nazorat qilish uchun gat’iy monitoring tizimi joriy etilishi lozim.



- Genetik modifikatsiya va biologik xavflar o‘rtasidagi bog‘liglik r = 0.50 bo‘lib,
bu GM mahsulotlarining ba’zida mikrobiologik kontaminatsiyaga moyilligini
ko‘rsatadi.

O‘zbekiston sharoitida olib borilgan tahlil natijalari shuni ko‘rsatdiki:

- Iqlim o‘zgarishi va logistika tizimidagi muammolar ozig-ovqat xavfsizligiga
eng katta tahdidni keltirib chiqaradi (35% va 25%).

- Biologik xavflar va kimyoviy kontaminatsiya xavfi o‘rtasidagi bog‘liqlik
yugqori (r = 0.70) bo‘lib, bu mahsulotlar noto‘g‘ri saglanganda bakterial va kimyoviy
ifloslanish xavfi ortishini bildiradi.

- Genetik modifikatsiyalangan mahsulotlarni nazorat qilish zarur, chunki
ularning pestitsid va kimyoviy ifloslanish bilan bog‘ligligi yuqori (r = 0.60).

- Logistika va transport tizimidagi kamchiliklar ozig-ovgat mahsulotlarining
sifat buzulishiga olib keladi (r = 0.75).

XULOSA VA TAKLIFLAR

Tadqiqot natijalari shuni ko‘rsatadiki, O‘zbekiston sharoitida ozig-ovqat
xavfsizligi bo‘yicha eng katta xavf omillari iqlim o‘zgarishi, logistika va saqglash
muammolari, biologik va kimyoviy kontaminatsiya, shuningdek, genetik
modifikatsiya bilan bog‘ligdir. Xavflarni ko‘p omilli baholash modeli (MFRA)
yordamida ushbu omillar o‘rtasidagi bog‘liglik o‘rganildi va eng muhim xavf omillari
aniqglandi.

Tahlil natijalariga ko‘ra, quyidagi asosiy xulosalar chigarildi:

— Iqlim o‘zgarishi ozig-ovqat ishlab chiqarishga bevosita ta’sir qilmogda. Suv
resurslarining kamayishi va haroratning oshishi qishloq xo‘jaligi mahsulotlarining
sifati va hosildorligini pasaytiradi.

— Logistika va saqlash tizimidagi muammolar oziq-ovqgat mahsulotlarining sifati
va xavfsizligiga jiddiy tahdid soladi. Sovitish tizimlarining nosozligi va noto‘g‘ri
saqglash sharoitlari mikrobiologik xavflarni oshiradi.

— Biologik xavflar (bakteriyalar va viruslar) va kimyoviy kontaminatsiya
(pestitsid va og‘ir metallar) o‘rtasida yuqori bog‘liglik mavjud.

— Genetik modifikatsiyalangan mahsulotlar iste’moli xalqaro standartlar
bo‘yicha qgat’1y nazorat qilinishi kerak.

Ozig-ovqat xavfsizligini ta’minlash uchun quyidagi tavsiyalar ishlab chiqildi:

— Iqlim o‘zgarishining ozig-ovqat ishlab chigarishga ta’sirini kamaytirish uchun
suv tejovchi texnologiyalar va barqaror qishloq xo‘jaligi tizimlarini joriy etish zarur.

— Logistika va saqglash tizimlarini modernizatsiya qilish uchun sovitish zanjiri
nazoratini kuchaytirish, transportda harorat monitoringi tizimlarini joriy etish lozim.

— Mikrobiologik va kimyoviy xavflarni kamaytirish uchun ozig-ovqat
laboratoriyalarida zamonaviy tahlil usullaridan foydalanish va mahsulotlarni xalgaro
sifat standartlariga mos ravishda sertifikatlashtirish talab etiladi.



— Genetik modifikatsiya qilingan mahsulotlarning iste’molini nazorat qilish
uchun mahsulot yorliglanishi bo‘yicha qat’iy reglamentlar joriy etilishi lozim.

Tadqiqot natijasida, MFRA modeli yordamida ozig-ovqat xavfsizligiga tahdid
soluvchi omillar aniqlandi va ularning o‘zaro bog‘ligligi baholandi. Unga ko‘ra eng
katta xavf omillari igqlim o‘zgarishi, ta’minot zanjiri muammolari va mikrobiologik
kontaminatsiya bilan bog‘liq bo‘lib, ularni nazorat qilish uchun ilg‘or monitoring
tizimlari, oziq-ovqat xavfsizligi bo‘yicha xalgaro standartlarga mos qonunchilik va
ishlab chiqarish jarayonlarini modernizatsiya qilish zarur. Ushbu yondashuv ozig-
ovgat mahsulotlarining sifatini oshirish va iste’molchilar salomatligini himoya qilishga
xizmat qiladi.
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